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■10月18日（土） 
14:00   フォルクローロ高畠集合 
14:30 高畠ワイナリー見学・ワイン講座 
16:30 「フルール ドゥ ソレイユ」にて食事 
18:30 フォルクローロ高畠到着  
（フォルクローロ高畠泊 ） 

申込みは「びゅう予約センター」まで。 0570-04-8950   携帯・PHS・IP電話・ひかり電話からは022-222-9720 (            ) 

■10月19日（日） 
1:50  フォルクローロ高畠 出発 
2:30  ぶどう農園にて事前説明 
3:00  収穫体験開始 
5:00  体験終了・食事 
6:30 フォルクローロ高畠 到着 
(～12:00 チェックアウト) 

「ナイトハーベスト」とは 

真夜中の果実が冷え切っている時にぶどう
を摘み、ブルゴーニュ製法の樫樽で仕込む
国内では珍しい特別な技法です。夜中に摘
むことで、高い糖度はもちろん、完熟した
シャルドネのみが持つ溢れんばかりの果実
感と、濃縮されたフレッシュな香りを逃が
さずワインに映し出すことができます。 

■出発日／2014年10月18日(土)  
■日程／1泊2日  (宿泊：フォルクローロ高畠) 
■募集人員／40名（最少催行人数30名様） 
■旅行代金／おとな1名様 高畠駅発着 
       ≪2名１室 利用料金≫  

ワイン講座 
川邉 久之氏（Hisayuki KAWABE） 

 
高畠ワイン㈱取締役製造部長 
エノログ（ワイン醸造技術管理士） 
葡萄酒技術研究会理事 

 

平日10：00－20：00 
土休日10：00－18：00 

25,000円 

体験者は 
先行予約可能 

ナイトハーベスト収穫体験と 

高畠の食を楽しむ旅 

東洋の桃源郷“置賜ヴァレー”山形県高畠町で真夜中のぶどう収穫 

団体旅行 
添乗員は同行しません。 

現地係員が 
対応いたします。 

10月18日 
出発限定 

見本 

高畠ワイナリーの最高級ブランド「ナイトハーベスト シャルドネ」。 
山形のまほろばの里、「フォルクローロ高畠」宿泊者限定、 
国内でも希少な真夜中のぶどう収穫体験。 



■出発日／2014年10月18日(土) 
■日程／1泊2日(宿泊：フォルクローロ高畠) 
■集合場所／フォルクローロ高畠 
      ＪＲ山形新幹線「高畠駅」隣接 
 
■募集人員／40名（最少催行人数30名様） 
■申込み締切／定員になり次第終了させていただきます。 

行程          ＝ バス 

１ 
×
×
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２ 
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× 
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「高畠から世界に誇れる白ワインを。」 
高級白ワイン原料ぶどう「シャルドネ」の名産地である山形県高畠町。 
高畠ワイナリーの人気ブランドであり、世界基準のワイン「ナイトハーベスト」。 
国内でも大変希少なこちらの収穫体験の参加者を、一般公募いたします。 

暗闇のぶどう畑を、ライトで照らしていき
ます。まるで、ブドウ畑全体が光っている
ように見える不思議な光景です。 
 

収穫体験後、 
芋煮の振る舞いも 

ございます。 

フォルクローロ高畠 ＝ ぶどう農園（事前説明・収穫体験） ＝ 
          1:50頃         2:30頃                     

       ＝  高畠ワイナリー（朝食） ＝ フォルクローロ高畠     
          5:00頃         6：30頃(12:00まで滞在可能)    

 フォルクローロ高畠 ＝ 高畠ワイナリー（ワイン講座・ワイナリー見学） ＝  
     14:00集合             14:30頃  

           ＝ フルール ドゥ ソレイユ（食事）＝ フォルクローロ高畠 
              16:30 頃                     18:30頃 

日
程 

食
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高畠駅併設の 
温泉施設「太陽館」も 
ご利用いただけます。 

「2014ナイトハーベストシャルドネ」 
先行予約特典付き 
グラスワイン１杯サービス 

B23410025-00 

添乗員は同行 
いたしません。 

夕食は地元の 
フレンチレストラン 

「フルール ドゥ ソレイユ」へ。 
自家農園で栽培した 

野菜たっぷりのメニューです。 

◎フォルクローロ高畠（現地発着） 
◎食事1朝1夕食付き     
◎1名1室利用の場合おひとり様1,000円増しとなります。   

高畠ワイナリー エノログ※ 

川邉 久之氏 をお迎えし、 
ワイン醸造の奥深い世界について 
お話をしていただきます。 
 
※エノログとはワイン醸造技術管理士のこと。 
 葡萄の栽培、醸造、流通を熟知し、品質管理を担う。 
 欧米では国家資格である。 

  
 

川邉 久之氏 経歴 
 

カリフォルニアで15年間、日本人初のワインメーカー兼ワイナリー長としてワイン
ビジネスに携わる。この間、カリフォルニア大学デービス校、ナパバレーカレッジ
などで醸造、栽培、経営、マーケティングなどを学ぶ 。 
帰国後、ワイン醸造コンサルタント、東京バイオテクノロジー専門学校醸造発酵
コース講師、ワイン品評会審査員等を経て、2009年より現職。 

1名様より 
申込ＯＫ 

 25,000  

JR付きの場合 
 

 
盛岡・仙台駅発着のお客様は、往復とも仙台駅から仙山線経由となります。（盛岡～仙台間は指定席利用） 
郡山・福島発着のお客様は山形新幹線経由となります。（山形新幹線は自由席利用） 
 

※雨天決行です。 
※冷え込みの厳しい夜間での収穫体験となりますので、温かい服装でご参加ください。 
※写真は全てイメージとなります。 

JR往復券 仙台 山形 福島 郡山 盛岡 

追加料金(円)   3,000   1,900   2,100   3,700  10,800 

■旅行代金／おとな1名様 
  ≪2名１室 利用料金≫           円  


