
稲庭うどんは「日本三大うどんJの

一つに数えられる、秋田を代表する銘品です。

熟維の職人による伝統の技が作り出す独特のコシと

ツ／レツlレとlたなめらかなのどごlをぜひ 一 度ご賞味ください。
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E ん
比内地鶏の
鶏南蛮つけめんr,100円

稲庭うどん ・ つけダレ ・ お新香

稲庭うどん
900円

稲庭うどん（温／ざる） ・ お新香
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神代カレ ー �1,200円
ミニサラダ ・ いぶりがっこ ・ 味噌汁

比内地鶏の親子井に＋400円で
稲庭うどん（ハー フサイズ）をお付けできます。

（温／ざる）カもお選び
内
くださL 、。

比内地潟の貌子井をこ・注文のお客さまに限らせていただきます。

肉質柔らかな八幡平ポ ー クを
特製タレで味付けl、
うま味を凝縮はlた。
とろっとろの比内地鶏の温泉
卯をのせても美味。

八幡平ポーク井1,100円
比内地鶏の温泉卯 ・ 味噌汁 ・ お新香

「神代カレｰ の特徴は、1950 ～ 60年代の昔
風カレｰと、現代風カレｰの合掛け。
トッンピンｸﾞは、比内地鶏の温泉卯と魚肉ソｰ
セｰジ、ブロッコリｰ、薬味はいぶりがっこ。

「日本三大地鶏」の 一 つで、秋田を代表する比内地鶏。

その食材「比内地鶏」の肉と卵を使用した味わいの親子丼。

。比内地鶏の親子井 1,200円
比内地鶏の親子井・味噌汁・お新香














