


秋田のお食事

秋田県産あきたこまち使用

比内地鶏の親子丼
Hinai - jidori oyakodon

(Egg and chiken rice bowl)

味噌汁・お新香・小鉢
Miso soup, pickles,

small dish of the day

1,480 円

御狩場焼き
Okaribayaki(Grilled delicacies)

ごはん・味噌汁・
ミニサラダ・善五郎豆腐・お新香
Steamed rice, miso soup,
side salada, tofu, pickles

1,650 円

秋田県産豚丼
(Pork and rice bowl)

味噌汁・お新香・温泉卵
miso soup, pickles,

soft boiled egg

(酒粕で飼育し、しっとりした肉質と甘みのあ
る脂質の「ほろよい豚」使用)

1,280 円

角館名物 御狩場焼き

獲った鳥類をその場でさばき、山椒味

噌をつけて焼く、佐竹北家伝承の郷土

料理です。

本場大館産の比内地鶏、地元・安藤醸

造元の味噌に地酒（秀よし）を加えた

手作りの山椒味噌は当店オリジナル！

秋田名物 比内地鶏

「日本三大地鶏」の一つで、秋田を代

表する食材「比内地鶏」。

噛めば噛むほど旨みの出る肉と、コク

と深みのある脂が特徴です。



稲庭うどん
いなにわ

めん大盛り +200円
Extra-large portion of noodle

秋田名産

かき揚げ稲庭うどん
Inaniwa udon topped with 

tempura vegetables

稲庭うどん(温/ざる)・かき揚げ・お新香
Inaniwa udon(Warm or chilled),
mix vegetables strip tempura

with shrimp, pickles

1,200 円

秋田紀行
Inaniwa udon

topped with miso tanpo

稲庭うどん(温/ざる)
みそたんぽ・お新香

Inaniwa udon(Warm or chilled),
miso tanpo, pickles

1,200 円

稲庭うどん
Inaniwa udon

稲庭うどん(温/ざる)・お新香
Inaniwa udon

(Warm or chilled), pickles

1,000 円

餅入り稲庭うどん
Inaniwa udon served

with mochi

稲庭うどん・お新香
Inaniwa udon, pickles

1,200 円



定食

秋田県産あきたこまち使用

和風ハンバーグ定食
Japanese-style

Hamburg steak set

ごはん・味噌汁・小鉢・お新香
Steamed rice, miso soup,

small dish of the day, pickles

１,2００ 円

ミックスフライ定食
“Mix fry” set breaded
deep-fried delicacies

ごはん・味噌汁・小鉢・お新香
Steamed rice, miso soup,

small dish of the day, 
pickles

１,2００ 円

さばの味噌煮定食
Mackerel simmered in miso set

ごはん・味噌汁・小鉢・お新香
Steamed rice, miso soup,

small dish of the day, pickles

１,2００ 円



おつまみ

お酒のお供に・・・

海藻サラダ
Slada
600 円

みそたんぽ
Miso-tanpo

3００ 円

いかリングフライ
Fried squid ring

750 円

ソーセージの盛り合わせ
Sausage platter

900 円

チーズフライ
Fried cheese

600 円

秋田三昧
Appetizer Set

６５０ 円

とり唐揚げ
Fried chiken

600 円

いぶりがっことクリームチーズ
仙北市産枝豆塩こんぶ

仙北市産生ハム

善五郎豆腐
Zengoro-tofu

400 円

秋田駒ヶ岳の湧水を使用し
た善五郎豆腐は、地元仙北
市で長年愛されるなめらかな
口当たりの優しい味です。

秋田のソウルフード！
安藤醸造の味噌使用

手作りみそたんぽ



コーヒー(ホット/アイス)
Coffee(Hot/Ice)

紅茶(ホット/アイス)
English Tea(Hot/Ice)

ミルク(ホット/アイス)
  Milk(Hot/Ice)

生ビール(中)

Draught beer(mid-size tankard) 650 円

瓶ビール(中瓶)

Bottle beer（500ml） 650 円

ノンアルコールビール
Non-Alcohol beer     500 円

地酒 秀よし熱燗 (大) (小) (Large/small)

Locally produced sake served warm

（大）700 円 , （小）500 円

秀よし生貯蔵酒(冷酒)
Locally produced nama-chozo sake

“ Hideyoshi ” served chilled    800 円

焼酎(芋)黒霧島
imo shochu ”Kuro Kirishima”

グラス(ロック/水割り)

Glass(on the rocks/with water)    550 円

ウーロンハイ
Oolong tea highball    550 円

480 円

氷ミルク(いちご)
Ice Milk（Strawberry）

お酒
Sake

お飲み物
Drink

ウーロン茶
Oolong Tea(Hot/Ice)

オレンジジュース
Orange Juice 350 円

仁手古サイダー
  Niteko Cider

550 円

600 円



ケーキセット

Cake with coffee （Drink）

Hot/Ice 750 円

ケーキ単品

Cake a la carte ５８０ 円

甘味
Dessert

豆大福セット

Daifuku with coffee （Drink）

Hot/Ice 650 円

豆大福単品

Daifuku a la carte 4８０ 円

さくらぜんざい
Sakura zenzai

sweet red bean soup with mochi

650 円

画像はイメージです。

The image is an image.

★本日のケーキはスタッフまで
お尋ねください！

Please ask our staff about 
today's cake!

★セットのお飲み物はコーヒー・
紅茶からお選びいただけます
（ホット／アイス）

You can choose from 
coffee or tea for the set 
drink (hot/ice)



さくらアイス
Sakura ice cream

500 円

醤油アイス
Soy sauce flavor ice cream

（安藤醸造のしょうゆ使用）

50０ 円

安藤醸造

角館にある味噌・醤油の醸造元で、創

業は幕末の嘉永６年（1853年）という

老舗です。

本店は武家屋敷の外町（商人町）にあ

り、味噌・醤油の製造工場と仕込み蔵、

仙北市指定有形文化財にも登録され

ている煉瓦造りの蔵があります。

甘味
Dessert

角館のシダレザクラ

国の天然記念物に指定されている、シ

ダレザクラ（枝垂桜）約150本の総称で

す。18世紀末頃より武家屋敷の各戸

に植えられ始めたと云われています。
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